SPREESPEICHER gl -~

BUFFET SPREEBLICK

MIT LIVE COOKING .




AUSWAHL VORSPEISEN, SUPPEN & DESSERTS

VORSPEISEN

Bitte wahlen Sie 4 Vorspeisen

BURRATINA

mit angebratenen Kirschtomaten und flissigem Rucola

KONFIERTER SPECK
mit dem Duft von Fenchel und Wacholderrauch,
lauwarm gereicht

FRISCHE LACHSWURFEL IN LIMETTENSAFT
GEBEIZT
mit Korianderdl und gebratenen Kartoffeln

KICHERERBSEN
mit Grapefruit, Brunnenkresse und Minze

WASSERMELONE
mit Schafskédse, roten Zwiebeln und Oliven

MARINIERTES TAFELSPITZ-CARPACCHIO
in Kerbelvinaigrette

SUPPEN

Bitte wahlen Sie 1 Suppe

WEISSE TOMATENSUPPE
mit Sprossen und Chiliol

TOPINAMBURSUPPCHEN
mit Kardamomol und Lauchstroh

DESSERTS

Bitte wahlen Sie 3 Desserts

MANDELTARTE
mit Guanaja-Feige und saurer Sahne

TONKABOHNEN-BRANDADE
mit Pistazien und Zitrussalat

FONDANT AU CHOCOLAT
mit Creme anglaise und Rosmarin-Kirschen

SAUERMILCH-MOUSSE
mit Tapioka-Johannisbeeren

MANGO-SAFRAN-LASSI
mit Zimt-Baumkuchen

WALDBEER-QUARKMOUSSE
mit Pralinentriffel und knusprigem Baiser

vegetarisch

vegan



AUSWAHL HAUPTSPEISEN

HAUPTSPEISEN

Bitte wahlen Sie 3 Hauptspeisen

ROLLBRATEN VOM SPANISCHEN SCHWEIN
mit Rosinen-Apfeljus, Brokkoli und Rostkartoffeln

MAISPOURLADE IN LIMETTENSAUCE
mit grinem Pfeffer Karotten mit Ahornsirup und Vadouvanreis

GESCHMORTE RINDERSCHULTER IN BAROLOJUS
mit gebratenen und Gnocchi

GEGRILLTE SUSSKARTOFFELN
mit Angustura, Frihlingslauch und karamellisierten Orangen

GEBRATENE KABELJAULOINS IN PASTIS-VELOUTE
mit Fenchel und gebratener Penne

GEBRATENES ZANDERFILET
mit Tomaten, Fenchel und Dill-Kartoffeln

LIVE COOKING

Bitte wahlen Sie 1 Variante

GEBRATENE BUTTERSPATZLE
mit Truffeldl, gebackenen Zwiebeln und scharfer Kresse

KARTOFFELSTAMPF

mit pochiertem Bio-Ei, gedlinstetem Baby-Spinat und Pinienkern-Bechamel

PREIS PRO PERSON 40,00€ NETTO
Buffetpreis inklusive Geschirr, Besteck, Personal & Equipment

vegetarisch

vegan



BUFFET SPREEBLICK
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DARF ES ETWAS MEHR SEIN?

Wdhlen Sie als Addon zu ihrer Buffet Auswahl weitere Hauptspeisen dazu.

SALTIMBOCCA
vom Kalbsricken in Salbei-Schalottenjus

LIVE GEGRILLTES KALBSSTEAK
mit pochiertem Bio-Ei und Melissenhollandaise

ROTE GRUTZE
mit Vanillesauce

KLASSISCHE HOCHZEITSSUPPE
mit Eierstich und Fleischklokchen

FRISCHER FRUCHTSALAT

MINDESTBESTELLWERT AB 30 PERSONEN
Alle Preise verstehen sich netto zuzlglich der
gesetzlichen Mehrwertsteuer.

750 €
im Austausch - 3,50 €

9,50 €
im Austausch - 6,00 €

2,00€
im Austausch - 0,50 €

450 €
im Austausch - 3,00 €

2,00€
im Austausch - 0,50 €

vegetarisch

vegan



SPREESPEICHER CATERING
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UNSER KUCHENCHEF

~Die Kreationen aus meiner Kiiche lasse ich gerne fir
sich selbst sprechen. Ich bin uUberzeugt davon, dass
die nachhaltige und liebevolle Auswahl meiner Pro-
dukte, die Bodenstdandigkeit meiner Kiche sowie die
Liebe zu feinen Noten, deutlich zu schmecken sind.”

Ho. 3,

Alexander Schon

UNSERE SPECIALS

Wenn Sie |hrer Veranstaltung eine besondere kulina-
rische Note verleihen méchten, dann schauen Sie sich
gerne unsere Food Specials und Mitternachtssnacks an.
Von der Zuckerwattemaschine, Giber einen Schinkentisch
zu den klassischen franzdsischen Crépes, wir sind uns si-
cher, dass Sie hier auf lhren Geschmack kommen werden.

UNSERE FOOD SPECIALS




APPETIT BEKOMMEN?

Sehr geehrte Damen und Herren,
wir hoffen, dass Ihnen unser Angebot ,schmeckt*.

Unser Beratungsteam sowie unser Kiichenchef unterstiitzen Sie
gerne bei der individuellen Zusammenstellung lhrer Leckerbissen.
Dabei kdnnen Sie sich ausnahmslos auf unser Erfolgsrezept,
aus langjahriger Catering-Expertise, gewdirzt
mit erstklassigem Service verlassen.

Ihr SPREESPEICHER Team



