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BUFFET



BUFFET VEGETARISCH

VORSPEISEN
Bitte wählen Sie 3 Vorspeisen

TOMATENSALAT 
mit gerösteter Zitrone und Granatapfelker-
nen

KICHERERBSENSALAT
mit grobem Curry und geriebenen Karotten

COUSCOUSSALAT
mit schwarzen Oliven und Frühlingslauch

MARIENIERTES KOHLRABICARPACCHIO
mit Pinienkernen uns Nussöl

AVOCADO-CAPRESE
mit sonnenreifen Tomaten, Avocado und 
Büffelmozzarella

SUPPEN & BROT 
Bitte wählen Sie 1 Suppe

KALTE JOGHURTSUPPE
mit Gurken, Walnüssen und Schnittlauch

TOMATENSUPPE
mit Croutons und Thymian

BROTKORB

AUSWAHL 
an Vollkornbrot und Baguette

HAUPTGERICHTE 
Bitte wählen Sie 3 Hauptgerichte

GEBRATENE PENNE 
mit Rucola, Chiliöl und Oliven

GLASIERTE SOMMERWURZELN 
mit Honig und Tahin-Joghurt

GEFÜLLTE ROTE PAPRIKA 
UND HALLOUMI
mit Kichererbsen und Couscous

GESCHMORTE AUBERGINEN 
in dunkler Rotweinjus

GEGRILLTES MEDITERRANES GEMÜSE 
mit Halloumi und Kräutern

VEGETARISCHER NUSSBRATEN
mit Rosinenjus, Rotkraut und Kartoffelklößen

DESSERTS 
Bitte wählen Sie 2 Desserts

 
WARMER SCHOKOLADENKUCHEN

GRIECHISCHER JOGHURT 
mit Nüssen und Honig 

OBSTSALAT

GRIESSFLAMMERIE
mit Gewürzbirnen

 

PREIS PRO PERSON 34,00€ NETTO 
Buffetpreis inklusive Geschirr, Besteck, Personal & Equipment



UNSER KÜCHENCHEF UNSERE SPECIALS

„Die Kreationen aus meiner Küche lasse ich gerne für 
sich selbst sprechen. Ich bin überzeugt davon, dass 
die nachhaltige und liebevolle Auswahl meiner Pro-
dukte, die Bodenständigkeit meiner Küche sowie die 
Liebe zu feinen Noten, deutlich zu schmecken sind.“

Alexander Schön

SPREESPEICHER CATERING

UNSERE FOOD SPECIALS

Wenn Sie Ihrer Veranstaltung eine besondere kulina-
rische Note verleihen möchten, dann schauen Sie sich 
gerne unsere Food Specials und Mitternachtssnacks an. 
Von der Zuckerwattemaschine, über einen Schinkentisch 
zu den klassischen französischen Crêpes, wir sind uns si-
cher, dass Sie hier auf Ihren Geschmack kommen werden.

http://www.spreespeicher-events.de/wp-content/uploads/2017/07/Food-Specials-Mittenachtssnacks.pdf


APPETIT BEKOMMEN?

Sehr geehrte Damen und Herren,
wir hoffen, dass Ihnen unser Angebot „schmeckt“.

Unser Beratungsteam sowie unser Küchenchef unterstützen Sie 
gerne bei der individuellen Zusammenstellung Ihrer Leckerbissen. 

Dabei können Sie sich ausnahmslos auf unser Erfolgsrezept,
 aus langjähriger Catering-Expertise, gewürzt 

mit erstklassigem Service verlassen.

Ihr SPREESPEICHER Team


