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FINGERFOOD VARIATIONEN
= KALT



FINGERFOODVARIATIONEN KALT

TATAR VOM HEILBUTT ANGERAUCHTER LACHS ROASTBEEF-CANNELONI WILDSCHWEINSCHINKEN
auf gerostetem Ciabatta auf Honigbrot mit Meerrettichmilch mit Rucola mit Balsamkirsche und Anisbrot
TATAR VON GERAUCHERTER ENTEN- KONFIERTE KALTWASSERGARNELE GEBEIZTES RINDERFILET LARDO AUF GEROSTETEM
BRUST auf Kokosmilch auf gerostetem Tomatenciabatta TOMATENCIABATTA
mit gegrilltem Patisson und Wan-Tan- mit Tomaten- und Basilikum-Kaviar
Crisp BISMARCKHERING KALBSRUCKEN

auf grinem Apfelgelee mit mit Lauchsauerrahm und Anisbrot

Meerwasserschaum

PREIS PRO STUCK 2,80€ NETTO

MINDESTANZAHL JE SORTE 20 STUCK

INFO: DIESE VARIATIONEN WERDEN IN BUFFETFORM ANGEBOTEN.
GEGEN AUFPREIS AUCH ALS FLYING FINGERFOOD MOGLICH.



FINGERFOOD VEGETARISCH KALT

CANTALOUPE-MELONEN-BALLCHEN MOZZARELLASPIESSE RADIESCHEN

mit Maldonsalz und Minze mit Cherrytomate und Basilikumblattchen Crostini mit Jalapenobutter und Schnittlauch

GEGRILLTE PARMESAN-AUBERGINE ZUCCHINI-CANNELLONI CHEVRE PRALINE

auf gerostetem Tomatenciabatta mit Ziegenkdse und knusprigen Oliven in gerdstetem Pumpernickel mit hauchdunner

Curry-Birne

MOUSSE VON ERBSEN BRIE DE MEAUX-CUBE

und persischer Minze mit getrockneten schwar- mit Walnissen und Mascarpone ANTI-PASTI-SPIESS

zen Oliven mit Olive und eingelegtem Mozzarella
KLEINE LA RATTE KARTOFFEL

MOUSSE VON GRANA PADANO mit Gurkentatar und frischem Dill CONCHIGLIE

mit Orangenblitengelee auf Gewdrzbrot mit griinem Spargel und gerauchertem Joghurt

RICOTTA-PRALINE
mit Olivenbrotkruste und getrocknetem Sudtiroler
Apfel

PREIS PRO STUCK 2,80€ NETTO
MINDESTANZAHL JE SORTE 20 STUCK

INFO: DIESE VARIATIONEN WERDEN IN BUFFETFORM ANGEBOTEN.
GEGEN AUFPREIS AUCH ALS FLYING FINGERFOOD MOGLICH. vegan






FINGERFOODVARIATIONEN WARM

STRAMMER MAX EN MINIATURE RINDFLEISCH-SATE ENTENTASCHE CAJUN
Wachtelei im Tramezzini-Parmaschinkenmantel mit scharfer Erdnusssauce und Koriander mit Amarant

MARINIERTER OSTSEEDORSCH TERRIYAKI-HAHNCHEN-SPIESS ENTENSAUTE

mit Zitronenmarmelade und Kerbel mit Kompott von griinen Tomaten
POLENTAARCARDE

mit Serranoschinken und Wacholderdl

PREIS PRO STUCK 2,80€ NETTO
MINDESTANZAHL JE SORTE 20 STUCK

INFO: DIESE VARIATIONEN WERDEN IN BUFFETFORM ANGEBOTEN.
GEGEN AUFPREIS AUCH ALS FLYING FINGERFOOD MOGLICH.



FINGERFOOD VEGETARISCH WARM

KNUSPRIGE WANTAN KLEINE ROSMARINKARTOFFELN GEBACKENE CALAMATAOLIVE

gefillt mit Sprossen, Koriander und Cashews mit Ratatouille und gebackenem Lauch mit Ziegenkdse

STRAMMER MAX EN MINIATURE GEBACKENER BUFFELMOZZARELLA GEBACKENER HALLOUMI-CUBE

Wachtelei im Tramezzinimantel mit Rauchol mit frittiertem Basilikum und Paprikasugo mit Tomaten-Cumin-Tapenade

GEBRATENES ERDNUSSSANDWICH GEBACKENER AHORN-TOFU MINI-SAMOSAS

mit Avocado und gebackenem Sellerie mit Sesam-Aubergine mit Kartoffeln, Erbsen und Zimt
PREIS PRO STUCK 2,80€ NETTO

MINDESTANZAHL JE SORTE 20 STUCK

INFO: DIESE VARIATIONEN WERDEN IN BUFFETFORM ANGEBOTEN.
GEGEN AUFPREIS AUCH ALS FLYING FINGERFOOD MOGLICH. vegan
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SNACK VARIATIONEN

QUICHES

TOMATENQUICHE
mit Oliven und Parmesan

SPINATQUICHE
mit Pinienkernen und Manchego

KAROTTENQUICHE
mit Mandeln und Chili

ZWIEBELQUICHE
mit Rosmarin und Thymian

PREIS PRO STUCK 2,80€ NETTO
MINDESTANZAHL JE SORTE 20 STUCK

SPIESSE

MOZARELLASPIESS
mit Cherrytomate und Basilikumblattchen

TERRIYAKI-HAHNCHEN-SPIESS

YAKITORI-RINDER-SPIESS mit Sesam

BRITISH CAKE

BRITISH CAKE
mit Trockenpflaumen und Speck

BRITISH CAKE
mit Fenchel und Rauchlachs

BRITISH CAKE
mit Artischocken und Pinienkernen

KASEPLATTEN

(inkl. Brot & Butter - 3,50 € p. Person)

ITALIENISCHE AUSWAHL
DEUTSCHE AUSWAHL
FRANZOSISCHE AUSWAHL

SPANISCHE AUSWAHL

COCKTAILBROTE

mit Parmaschinken und Grana Padano

mit kornigem Frischkase und Pesto

mit Fenchelsalami

mit Ziegenk&ase und Feigensenf

mit gebratener Putenbrust und Orangen-Senf
mit Camembert und Weinbeeren

vegetarisch



SPREESPEICHER CATERING

UNSER KUCHENCHEF

-Die Kreationen aus meiner Kiiche lasse ich gerne flr
sich selbst sprechen. Ich bin Uberzeugt davon, dass
die nachhaltige und liebevolle Auswahl meiner Pro-
dukte, die Bodenstandigkeit meiner Kiiche sowie die
Liebe zu feinen Noten, deutlich zu schmecken sind.”

Ho. 3,

Alexander Schon

UNSERE SPECIALS

Wenn Sie l|hrer Veranstaltung eine besondere kulina-
rische Note verleihen méchten, dann schauen Sie sich
gerne unsere Food Specials und Mitternachtssnacks an.
Von der Zuckerwattemaschine, tiber einen Schinkentisch
zu den klassischen franzosischen Crépes, wir sind uns si-
cher, dass Sie hier auflhren Geschmack kommen werden.

UNSERE FOOD SPECIALS



http://www.spreespeicher-events.de/downloads/food-specials.pdf

APPETIT BEKOMMEN?

Sehr geehrte Damen und Herren,
wir hoffen, dass Ihnen unser Angebot ,schmeckt.

Unser Beratungsteam sowie unser Kiichenchef unterstiitzen Sie
gerne bei der individuellen Zusammenstellung lhrer Leckerbissen.
Dabei kdnnen Sie sich ausnahmslos auf unser Erfolgsrezept,
aus langjahriger Catering-Expertise, gewdrzt
mit erstklassigem Service verlassen.

Ihr SPREESPEICHER Team



