


WEIHNACHTSBUFFET VEGETARISCH

VORSPEISEN

Bitte wahlen Sie 3 Vorspeisen

COUSCOUS-SALAT ﬂ
mit Petersilie, Koriander und
eingelegten Rosinen

KARTOFFELSALAT
mit Roter Bete, Gewirzgurke und
Wachteleiern

SCHWEDISCHER WINTERSALAT 2
mit Klrbis, Blaubeeren und Nissen

CAMEMBERT
mit Walnuss-Lauchsalat und eingelegten
Karotten

Verschiedene Brote aus eigener Herstel-
lung, Buttermischungen, vegetarisches
Schmalz mit Majoran und Apfeln, sowie
verschiedene Ole

&

Bitte wahlen Sie 1 Suppe
KURBIS-KOKOS-SUPPE

mit grobem Curry und Backerbsen

GRUNE BOHNENSUPPE 2

mit Kartoffeln

TOPINAMBURSUPPE
mit Kardamomol

STECKRUBENSUPPE
mit Selleriestroh
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HAUPTGERICHTE

Bitte wahlen Sie 3 Hauptgerichte

GRUNE BOHNEN &

GRENAILLEKARTOFFELN 2

mit Mohn und tasmanischem Pfeffer

NUSSBRATEN
mit Portwein-Wurzeljus,
Rotkraut und KartoffelkloRen

GEBACKENER HALLOUMI
mit getrockneten Tomaten, Pinienkernen
und Kiefernhonig

GEBACKENER FENCHEL 2

mit Basilikum-Mandelsauce

GEBRATENE SUSSKARTOFFELN
mit Rosenkohl und Yorkshire-Pudding

BULGUR-SPINAT-FRISCHKASEBALLCHEN
in Mandelmilchsauce

DESSERTS

Bitte wahlen Sie 2 Desserts

GEGRILLTER KURBIS
mit Lavendelbutter und knusprigem Baiser

GESCHMORTE APFEL UND BIRNEN
mit Marzipan-Vanillesauce

BRITISCHER FRUCHTEKUCHEN
mit Whiskysauce

WEIHNACHTSPUDDING
mit Feigen und Datteln

LEBKUCHEN-SCHOKOLADENMOUSSE ( #
aus Seidentofu mit kandierter Orange

vegan (2

PREIS PRO PERSON 33,00€ NETTO
Buffetpreis inklusive Geschirr, Besteck, Personal & Equipment




SPREESPEICHER CATERING
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UNSER KUCHENCHEF

~Die Kreationen aus meiner Kiiche lasse ich gerne fir
sich selbst sprechen. Ich bin uUberzeugt davon, dass
die nachhaltige und liebevolle Auswahl meiner Pro-
dukte, die Bodenstdandigkeit meiner Kiche sowie die
Liebe zu feinen Noten, deutlich zu schmecken sind.”

Ho. 3,

Alexander Schon

UNSERE SPECIALS

Wenn Sie |hrer Veranstaltung eine besondere kulina-
rische Note verleihen méchten, dann schauen Sie sich
gerne unsere Food Specials und Mitternachtssnacks an.
Von der Zuckerwattemaschine, Giber einen Schinkentisch
zu den klassischen franzdsischen Crépes, wir sind uns si-
cher, dass Sie hier auf lhren Geschmack kommen werden.

UNSERE FOOD SPECIALS



http://www.spreespeicher-events.de/wp-content/uploads/2017/07/Food-Specials-Mittenachtssnacks.pdf

APPETIT BEKOMMEN?

Sehr geehrte Damen und Herren,
wir hoffen, dass Ihnen unser Angebot ,schmeckt.

Unser Beratungsteam sowie unser Kiichenchef unterstitzen Sie
gerne bei der individuellen Zusammenstellung lhrer Leckerbissen.
Dabei kdnnen Sie sich ausnahmslos auf unser Erfolgsrezept,
aus langjahriger Catering-Expertise, gewdirzt
mit erstklassigem Service verlassen.

Ihr SPREESPEICHER Team



