
SNACKS & EXKLUSIV



FINGERFOOD AUF PLATTE

 
QUICHE LORRAINE 1,3,7

mit Tiroler Schinken, Lauch & Schmand

BLATTSPINAT-FETA 1,3,7

mit Schmand & Schafskäsedecke

3,40 €* pro Stück

 
SATÉ-SPIESSE MIT ERDNUSS-LIMETTEN-DIP 1,5,6,8

Marinierte Hühnerschenkel mit Erdnuss-Limetten-Dip

TOMATE-MOZZARELLA-SPIESS 7,8

Kleine Strauchtomaten mit Mini-Mozzarella-Kugeln & Basili-
kum-Pesto

ROTE-BETE-FALAFEL 1

mit Kichererbsen, Rote-Bete-Bällchen und Sesamdip 

3,40 €* pro Stück

 
FRUCHTIGES RATATOUILLE 1,7

mit Frischkäse & Blattsalat (auch vegan möglich)

AVOCADO & HÜHNCHEN 1,3

mit Frischkäse, Blattsalaten und Koriander

3,80 €* pro Stück

QUICHE SPIESSEWRAPS

1 Gluten | 2 Krebstiere | 3 Eier | 4 Fische | 5 Erdnüsse | 6 Soja | 7 Laktose | 8 Schalenfrüchte | 9 Sellerie | 10 Senf |

11 Sesam | 12 Schwefeldioxid | 13 Lupinen | 14 Weichtiere

 

Mindestbestellwert 10 Stück pro Sortevegan

vegetarisch
*Alle Preise verstehen sich netto zuzüglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



MONDSCHEINSNACKS bis 23.30 Uhr

BERLINER CURRYWURST 10

mit Schrippe

DEFTIGE KESSELGULASCHSUPPE 10

mit Sauerrahm 7 & Schnittlauch dazu frisches Schwarzbrot 1,11

FEURIGES CHILI CON CARNE
mit ofenfrischem Baguette 1 & Creme fraiche 7

FEURIGES CHILI SIN CARNE 1,5,6,7,9,11

mit ofenfrischem Baguette & Cashew Creme

KÄSE VOM BRETT 1,7,8,10

mit Weintrauben, Nüssen und Auswahl an Brot

SNACKS & EXKLUSIV

 5,50 € 

 5,50 € 

 5,50 € 

 6,00 € 

6,50 €

 

Mindestbestellwert ab 30 Personen
Buffetpreis inklusive Geschirr, Besteck, Personal & Equipment 
Alle Preise verstehen sich netto zuzüglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.vegan

vegetarisch

1 Gluten | 2 Krebstiere | 3 Eier | 4 Fische | 5 Erdnüsse | 6 Soja | 7 Laktose | 8 Schalenfrüchte | 9 Sellerie | 10 Senf |

11 Sesam | 12 Schwefeldioxid | 13 Lupinen | 14 Weichtiere



SNACKS & EXKLUSIV

APFEL-STREUSEL

PFIRSICH-MANDELBLÄTTCHEN

PFLAUME-STREUSEL

Die Auswahl unserer Kuchen und Torten entnehmen Sie bitte dem Kuchenkatalog.

3,00 €

 3,00 €

3,00 €

BLECHKUCHEN (8 x 5 cm große Stücke)

 

Mindestbestellwert ab 30 Personen
Alle Preise verstehen sich netto zuzüglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

vegan

vegetarisch

1 Gluten | 2 Krebstiere | 3 Eier | 4 Fische | 5 Erdnüsse | 6 Soja | 7 Laktose | 8 Schalenfrüchte | 9 Sellerie | 10 Senf |

11 Sesam | 12 Schwefeldioxid | 13 Lupinen | 14 Weichtiere



Das Wohlbefinden von Körper und Geist ist unser höchstes Gut. Wir, die 
Spreeküche, legen daher höchsten Wert auf beste und frische Zutaten.

Bio, Vegetarisch, Vegan, Koscher?
Bei uns bekommen Sie, was Ihnen schmeckt. Wir beraten Sie gerne indi-
viduell und kreieren für Sie das passende Angebot.			 

SPREEKÜCHE CATERING

CATERING & EVENTS
SPREE      KÜCHE

Küchenchefin Martina Wölfer ist für die Umsetzung der Speisen 
Ihres Events in der White Spreelounge verantwortlich.



APPETIT BEKOMMEN?

Sehr geehrte Damen und Herren,

als exklusiver Partner der White Spreelounge gestalten wir unsere Buffets mit 
Kompetenz und Leidenschaft. Sie genießen bei uns kreative Vielfalt, rustikale 
Spezialitäten und moderne Geschmackserlebnisse. Das Team der White Spree-
lounge und die Küchenchefin der Spreeküche beraten Sie gerne auch individuell.

Ihr White Spreelounge Team
www.white-spreelounge.de


